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De la terre aux étoiles

- @

DOMAINE
ROGER PABIOT

DE LA TERRE AUX ETOILES

Région : Centre Val de Loire
Couleur : Blanc

Appellation : Pouilly-Fumé
Cépage : Sauvignon (100%)
Cuvée : De la terre aux étoiles
Elevage : 12 mois en fOt de 500 litres puis 6 mois en
cuve inox

Contenance : 75 cl, 150 cl
Millésime : 2019

Alcool : 14 %

Potentiel de garde: de 2 a 8 ans.

Dégustation
OEIL : Couleur dorée, limpide.

NEZ : Expressif, fruité, subtils arbmes d'acacia,
arébmes de fleurs blanches, d'agrumes, notes de
chevrefeuille et de petite prune.
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BOUCHE : Aromatique, souple, subtiles notes de
fleurs blanches, légéres notes d'agrumes, corps
structuré, bonne intensité, bonne persistance.

A I'aération, des notes épicées se développent.
Attague assez précise, légere amertume sur les
agrumes, finale douce, sur le confit d'agrumes.
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« De la terre aux étoiles » une histoire d'amour familiale
racontée au travers d'un vin.
L'nommage de Pauline a son grand-pere qui lui a transmis
la passion du vin.
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www.domainerogerpabiot.fr



N
s
=
o
Ry
5
o
¥

De la terre aux étoiles

+@

Culture de la vignhe

Les vighes agées en moyenne de 40 ans, plantées a 6 500 ceps par
hectare, taillées en guyot poussard. La vendange est récoltée
mécaniguement avec un rendement

moyen de 50 hl/Ha.
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Pour donner cette cuvée, le mout est choisi en fonction de ses qualités
et capacité a pouvoir se révéler par I'élevage sous-bois.

Récoltés a maturité, les raisins sont pressés puis débourbés a froid. La
fermentation alcoolique, avec des levures indigenes, se déroule a basse
température dans des fUts de 500 litres.

Une fois la fermentation alcoolique terminée, les vins sont élevés sur lies
dans les fUts pendant 12 mois.

Enfin, une fois que le vin est jugé équilibré, les fats sont assemblés puis
un élevage de 6 mois en cuve inox débute jusqu’a la mise en bouteille.
Ainsi I'harmonie entre les vins s'opere pour relever une palette complexe
et intense d’'ardbmes.
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