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Pauline, fille et petite-fille de vigneron, a hérité de la
passion du vin dès son plus jeune âge. En 2017, elle reprend les
rênes du domaine familial, perpétuant la tradition du
Pouilly Fumé. Ambitieuse et exigeante, Pauline conduit le
domaine vers la certification HVE3 puis vers l'agriculture
biologique en 2021.

"Lâcher Prise" est une cuvée éphémère qui reflète cette
philosophie. 

"Écouter son instinct pour laisser le vin s'exprimer,
s'affranchir des codes, de la tradition et de la technique. 
Donner un nouveau sens au Sauvignon loin des sentiers
battus.”

"Il n'y a rien de plus facile à dire ni de plus difficile à faire
que de lâcher prise.” 

Note de dégustation 
D'une robe jaune pâle aux profonds reflets dorés, “Lâcher
Prise” s'exprime intensément, en premier nez, sur la rose et le
litchi, accompagné de caramel. Puis se développent des
arômes de fruits confits, pâte de coing avec une touche de
truffe et, plus fraîche, d'eucalyptus. La bouche est généreuse
et chaleureuse, avec des notes solaires de litchi et tarte aux
fruits caramélisés.

A déguster à l'apéritif, avec des viandes blanches, poissons
ainsi que fromages crémeux.

Terroir et Viticulture
Parcelle sur sol argilo-calcaire 
Âge des Vignes 40 ans - Taille Guyot Poussard
Vendanges Mécaniques

DOMAINE ROGER PABIOT

pouilly fumé 2022

PAULINE

SANTOKA TANEDA

VINIFICATION
VINIFICATION SANS SULFITES AJOUTÉS. PRESSURAGE DIRECT, DÉBOURBAGE STATIQUE.
MACÉRATION À FROID PENDANT 10 JOURS. LEVURES INDIGÈNES, SANS INTRANTS, SOUS
THERMORÉGULATION. SULFITAGE 4 G/HL - FERMENTATION MALOLACTIQUE RÉALISÉE.
COLLAGE BENTONITE - FILTRATION AVANT MISE EN BOUTEILLE. 13 % VOL - SO2 LIBRE 10
MG/L - SO2 TOTAL 37MG/L - SR 2 G/L - A VOLATILE 0.47 G/L H2SO4
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